
 

Brazil Faz Trapia Acaia microlot Спешелти
Артикул: BRSA-1372

83,25Дескрипторы: Фрукты, карамель, шоколад
Кислотность: Средняя
Тело: Среднее, мягкое Оценка:

Регион: Minas Gerias Сорт: Acaia

Субрегион: Baependi, Mantiqueira de Minas Обработка: Natural

Станция/ферма: Fazenda Trapia Размер: 16+

Фермер: Andrea Rangel and Renato Pita Урожай: 24/25

Высота: 1150-1400 м Упаковка: Джут + Грейнпро

Размер фермы: 70 Га

Андреа и Ренато начали изучать производство кофе, когда решили сменить профессию после выхода на пенсию. Следуя своей
мечте, они нашли ферму Трапиа в самых высоких горах региона Мантикейра и решили восстановить это хозяйство. В то время
здесь росло всего 20 000 кофейных кустов, и не было оборудования для послеуборочной обработки кофе.

Сегодня ферма занимает 70 гектаров (190 000 кустов) под кофе и располагает современным перерабатывающим комплексом,
включающим три  площадки,  станцию влажной  обработки,  где  отделяют  ягоды,  машину  для  удаления  мякоти  и  две  сушилки.
Ренато  говорит,  что  им  повезло  работать  с  надежными  людьми,  которые  с  ними  с  самого  начала  и  понимают  важность
внимания к деталям при производстве спешелти-кофе.
В  низкий  сезон  на  ферме  работает  13  сотрудников,  а  во  время  сбора  урожая  —  около  25.  Помимо  обеспечения  достойной
заработной платы, ферма организует лекции по вопросам здоровья и гигиены, питания и охраны окружающей среды для всех
сотрудников и их семей.
Кофе на ферме собирается вручную, а также используется полумеханизированный метод с помощью небольших ручных машин
в горных районах. Там, где позволяет рельеф, сбор урожая осуществляется механическим способом.

Другие  виды  сельскохозяйственной  деятельности  в  Трапиа  включают  в  себя,  прежде  всего,  лесное  хозяйство.  На  ферме
высажено  около  40  000  деревьев  кандеи  (местный  вид).  Более  30%  территории  покрыто  местной  растительностью,  где
преобладающим биомом является Атлантический лес. На территории фермы находится несколько источников и водопадов, все
они сохранились и окружены местной флорой. Дикая природа живет в гармонии с окружающей средой.

В  настоящее  время  реализуются  программы  устойчивого  развития,  включающие  посадку  большего  количества  различных
видов деревьев и создание экологического коридора в партнерстве с соседними фермами.

Производители приняли участие в  церемонии вручения премии Especialíssimo 2021.  Их кофе высшего качества занял третье
место, что стало результатом их приверженности качеству и устойчивому развитию.
Андреа и Ренато постоянно поддерживают связь с рынком кофе высшего качества, чтобы быть в курсе последних тенденций и
ежегодно совершенствовать свою работу в Fazenda Trapiá.
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